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Bericht c.2: Anlagen und Einrichtungen reinigen 
 
In Ihrem Ausbildungsbetrieb werden verschiedene Anlagen und Einrichtungen gereinigt.  
 

Welche betrieblichen Anlagen und Einrichtungen können Sie im Kreislauf (CIP) reinigen?  

•  

•  

•  

•  
 

 

Beschreiben Sie den Ablauf einer CIP-Reinigung.am Beispiel einer Anlage aus Ihrem 
Ausbildungsbetrieb Der Text soll auf folgende Fragen eingehen: 

• wozu setzen Sie diese Anlage ein? 

• wie heissen die eingesetzten Reinigungsmittel und welche Funktion haben sie? 

• Welche Temperatur und Konzentration in % haben diese Reinigungslösungen? 

• Wie lange sind die Reinigungs- und Spülzeiten? 

Name der Anlage:  

Einsatzbereich der Anlage:  

Ablauf dieser CIP-Reinigung: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nicht alle Anlagen und Einrichtungen lassen sich im CIP-Verfahren reinigen. Nennen Sie noch 
ein anderes Reinigungsverfahren aus Ihrem Ausbildungsbetrieb. 
Bei welcher Anlage/ Einrichtung wird dieses angewandt?  
Wie hoch sind dabei die Temperatur, Konzentration und Einwirkungszeit der Reinigungslösung? 

Reinigungsverfahren:  

Anlage/ Einrichtung:  

Temperatur:  

Konzentration:  

Einwirkungszeit:  

 

Welche vier Punkte sind für mich bei der Reinigung der Anlagen und Einrichtungen unbedingt 
zu beachten? 

•  

•  

•  

•  
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Wie sicher fühle ich mich bei der Reinigung der oben erwähnten Anlagen/ Einrichtungen? 

Stärken: Diese Arbeitsschritte beherrsche ich gut. 

 

Lücken: Bei diesen Arbeitsschritten muss ich mich noch verbessern. 

 

 

Name Vorname Lehrjahr Datum Bericht 
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